Semaine: 26

Menu vun der Woch vum 24/06/2024 bis @
28/06/2024 Eurest

MEINDEN DENSCHDEN METTWOCH DONNESCHD FREIDEN
' EN Entrée |
\ Entrée ! Salade verte et carottes rapées
' , Salade bar (10,12) (10,12)
Entreﬁe 4é | Soupe de courgette ; Plat
Salade verte, crodtons et des | Entrée Entree h a j
d’emmenthal (1,7,10,12) ‘ Plat , Salade verte, asperges et salade bar (10,12) . Raggut de boguf )
pastéques (10 12) Soupe de |égumes de saison Riz basmati |
lat Gyros de poulet g oup Chou-fleur
Pla (13) ‘ Sauce fromage blanc (7) [ plat '
Kniddelen (1, Pain pita (1) Plat y ra e i
sauce creme speck (1,7) . Boulghour (1) Halloumi mariné aux herh saumon (4) \ P!az Vbegletarlgp
Compotes de pommes | Chou blanc rapé (10,12) s erbes (7) Sauce coco Rago(t e bou ette.vege (6) I{
, ' auce TR pommes de terre persillees ! Riz basmati
. ’ Radiatori (1,3) “+ 00 Chou-fleur
A A V4 V4 . , 4 1S
Plat Vege"a"')e“ | Plat végétarien ! Légume de saison petit po \
Kniddelen (1,3 Gyros de lamelle végé (6) .
2 { ; \
sauce creme tofu fume (1,6,7) Sauce fromage blanc (7) Dessert Plat végetarien _Dessert | |
Compotes de pommes Pain pita (1) | Corbeile de frits { Seitan (1,6) Corbeille de fruits frais
e .
Boulghour (1) ruits frais Sauce €oCO ses )
Dessert i Chou blanc rapé (10,12) i Collati pommes de terre persl . Collation
i lat (7) | / pLAeTA Petit pois ' Corbeille de fruits
Glace Thiry chocola ' Corbeille de frui
Dessert s = i t Jus d’orange |
_ . . . nfusion Desser Baguette (1)
n Corbeille de fruits frais ) ) . g
Collatio . ' Galette de riz Corbeille de fruits frais | Pate a tartiner spéculoos (1)
Corbeille de fruits . : Streich curry-mangue (10) (Confiture)
Verre de lait (7) | Collation (Cracotte épeautre (1)) ion
Sablé (1,3,7) | Corbeille de fruits | Collation
Verre de lait (7) Corbeille de.frults
Yaourt myrtilles (7) verre de lait (7)
Pain des fleurs choco . 1 Muesli choco (1)
L_.—_ﬂ-__" o ov—— ] At e s
Eurest gére ses achats en accord avec le projet Natur genéissen et privilégie ainsi : 7$f Les produits des producteurs Natur genéissen = Les produits de I'agriculture luxembourgeoise
u Les produits du commerce équitable s Les produits issus de I'agriculture biologique OC .5k Les poissons issus d’une péche durable G u d d n
Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d’allergénes alimentaires, conformément au réglement de I’'Union Européenne 1169/2011. .
1=gluten, 2=crustacés, 3=ceuf, 4=poisson, 5=arachide, 6=soja, 7=lait, 8=fruits a coques, 9=céleri, 10=moutarde, 11=sésame, 12=sulfites, 13=Ilupin, 14=mollusques et\t
L’information sur la présence d’allergénes tient compte des données récoltées pour chacun des ingrédients intégrés dans nos recettes. Malgré tout, nous ne A p

pouvons garantir I’'absence totale de traces d’autres allergénes que ceux indiqués.
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